
WÄHLE AUS FOLGENDEM 

KINDER 6.50
MAIN  
hamburger (VE*)
cheeseburger (VE*)
nuggets & dip

BEILAGEN  
pommes 
gemüse sticks

DRINK  
auswahl der 
kindergetränke

AUSSERDEM
INKLUDIERT IST EIN EIS UND EINE 
TOLLE BREWDOG ÜBERRASCHUNG 

ERWACHSENE 14.00
MAIN  
hamburger (VE*)
cheeseburger (VE*)

BEILAGEN  
pommes
süsskartoffel pommes

ZUSÄTZLICH: 
EINES UNSERER 
HEADLINER BIERE 
+ 5.00 €

DAS BREWDOG
HOPPY MEAL

BURGERS
PATRIOT 10.00
200g reines rinderhackfleisch, bauchspeck, cheddar käse, 
essiggurke, rote zwiebeln, romanasalat, bbq sauce

DOUBLE PATRIOT 14.00
“ganz oder gar nicht” : klassischer patriot burger mit der extra 
herrausforderung
 

JACKPOT 11.00
200g reines rinderhackfleisch, chorizo, blutwurst, 
blauschimmelkäse, bbq sauce

TANDOORI LAMM 12.50
200g reines lammhackfleisch, zwiebel bhajis, mango chutney, 
minz-joghurt

BUFFALO CHICKEN f 12.00
buttermilch hähnchen, buffalo-buttersauce,blauschimmel-sauce, 
romanasalat

CLUCK NORRIS 12.00
buttermilch hähnchen, avocado, rote zwiebeln, koriander, cajun 
mayonaise

LARGE PLATES

DICKE BBQ SCHWEINERIPPCHEN 18.00
langsam gegarte, geräucherte und glasierte schweinerippchen 
mit bbq-sauce, chorizo, krautsalat & pommes

BOHNENRAGOUT (VE) 14.00
serviert mit zitronenreis, koriander, cajun & röstzwiebeln

GRILLED HALLOUMI (V) 13.00
basilikum, padrón-peppers, paprika, rucola, zwiebeln & pommes

FISH ‘N’ CHIPS 18.00
in bierteig gebackener kabeljau mit pommes & remoulade

ORIGINAL WIENER SCHNITZEL 20.00
kalbsschnitzel, kartoffelsalat, preiselbeeren & zitrone

RIB-EYE-STEAK 30.00
gegrilltes 250gr steak serviert mit pommes und ofengebackenem 
gemüse & kräuterbutter

PUNK CAN CHICKEN 25.00
ganzes hühnchen gebacken auf einer dose punk ipa, serviert mit 
pommes, maiskolben & sriracha mayo

STARTERS + SHARERS

RIESIGE BREZEL (V) (VE*) 5.00
serviert mit brie-sauerrahm & frühlingszwiebeln

SCOTCH EGG 6.00
weich gekochtes ei, mit schweinefleisch & rotwurst gebacken, 
serviert mit blattsalat und punk ipa senf

CURRYWURST 9.00
berliner currywurst mit hausgemachter ‘dead pony club’-
currysauce, serviert mit pommes frites

WURST- UND KÄSEPLATTE MITTEL/GROSS  12.00/16.00
chorizo, schinken, stilton-blauschimmelkäse, ziegenkäse, 
parmesan & apfel-zwiebel-chutney, butter sowie roggenbrot

OFENGEBACKENER CAMEMBERT 12.00
serviert mit rosmarin fladenbrot, punk ipa chutney

WINGS WEDNESDAY
*ALL YOU CAN EAT WINGS*
BITTE IM VORAUS AUF BREWDOG.COM BUCHEN

KLEIN 8.00 
NORMAL 10.00 
ZUM TEILEN 14.00
ZUM TEILEN + 2 SNACKS 18.00

CHICKEN WINGS f  
knusprige buttermilch-chicken wings, chili sauce & 
honigglasur mit blauschimmel – sauce

CAULIFLOWER f (VE)  
blumenkohl in veganer vagabond-panade, chili-sauce 
& agavensirup-glasur mit veganem mayo-dip

BITTE WÄHLT EURE GESCHMACKSRICHTUNG
• buffalo sauce
• koreanische bbq sauce & rote zwiebel kimchi 
• cajun –zitrone

WORLD FAMOUS
WINGS & CAULIFLOWER

EIN GLAS PUNK FÜR DIE KÜCHE  
in unserer küche zu arbeiten macht durstig. gib unserem 
küchen-team ein high five! 

PIZZAS
ITALIEN MEDALLION F 13.00
italienische ‘nduja wurst, büffel mozzarella, knackiger basilikum, 
napolitanische tomatensauce, 

SPICY MEATY  13.00
italienische ‘nduja wurst und chorizo, chilliflocken, napolitanische 
tomatensauce, mozzarella

KING OF PIGS 13.00
ungarische salami, lauch, brunnenkresse, napolitanische 
tomatensauce, mozzarella

SPICY MEATY VEGANE 12.00
seitanstreifen, waldpilze, chilliflocken, frische rote chilli, 
napolitanische tomatensauce, veganer mozzarella

THE HERO (VE) 12.00
AUF WUNSCH MIT VEGANEM MOZZARELLA +1.50
waldpilze, zucchini, pinienkerne, napolitanische tomatensauce, 
rosmarin

POP-UP PECORINO (V) 12.00
italienischer trüffel pecorino, waldpilze, blattspinat, rosmarin, ei

SNACKS + SIDES
POMMES (VE) 4.00 
SÜSSKARTOFFEL POMMES (VE) 4.50
MAC ‘N’ CHEESE (V) 6.00
mit röstzwiebeln

MAISKOLBEN (V) 4.00 
serviert mit cajunbutter

FRITTIERTE ZWIEBELRINGE (VE)  6.00
mit sriracha dip

LOADED FRIES f 8.00
pommes mit buttermich-backhühnchen, chili-sauce, 
honigglasur und blauschimmel-sauce

VEGGIE LOADED FRIES (V) 8.00 
veganer parmesan, trüffelöl, knoblauchbutter, 
frühlingszwiebeln und röstzwiebeln

SHARING SUPER STACK f  15.00 
buffalo chicken wings, frittierte hähnchenstreifen, 
cajun-maiskolben, pommes, süsskartoffel-pommes, 
blauschimmel – sauce & knoblauchailoli

VEGGIE SHARING SUPER STACK f (V) 15.00
zwiebelringe, buffalo cauliflower wings, cajun-maiskolben, 
pommes, süsskartoffel-pommes, blauschimmel – sauce, 
knoblauchaioli

VEGAN MONDAYS
2 FÜR 1 – EIN DOPPELTES VEGANES VERGNÜGEN. JEDEN 
MONTAG. GILT FÜR ALLE VEGANEN & VEGETARISCHEN 
HAUPTGERICHTE.

POMMES FRITES (VE) 3.00
SÜSSKARTOFFEL POMMES (VE) 3.50
BEEF PATTY 4.00
BEYOND MEAT PATTY (VE) 4.50
3 EXTRA CHICKEN WINGS f 3.50 
3 EXTRA BUFFALO CAULIFLOWER f (VE) 3.50
FRITTIERTE ZWIEBELRINGE MIT SRIRACHA (VE) 3.50
KARTOFFELSALAT (VE) 3.00
OFENGEBACKENE KAROTTEN & GRÜNES GEMÜSE 3.00
ROSMARIN FLADENBROT 4.50

BLAUSCHIMMEL-SAUCE (V) 0.50 
BUFFALO SAUCE f  (V)(VE*) 0.50 
SRIRACHA DIP (V) 0.50 
BBQ SAUCE (VE) 0.50 
VEGANE MAYONNAISE (VE) 0.50
CAJUN MAYONNAISE (V) 0.50
AIOLI (V) 0.50

EXTRAS SAUCEN + DIPS

h (V) = vegetarisch (VE) = vegan (VE*) = vegan auf wunsch f = scharf 
einige unserer gerichte gibt es auch glutenfrei. fragt einfach unser team.

DAILY DRAFT
HEUTE FRISCH AM HAHN: EIN MENÜ MIT ALLEN 
BIEREN, DIE WIR MOMENTAN AM HAHN HABEN, 
FINDET IHR AUF EUREM TISCH.
oder ihr ladet euch einfach die brewdog-app runter.
immer up to date!

PROBIERT EUCH  DURCH!
VIER TASTINGGLÄSER (Á 0,175L) –  UM MÖGLICHST 
VIELE VERSCHIEDENE BIERSTILE AUSPROBIEREN ZU 
KÖNNEN.

SALATE + BOWLS
HÄHNCHEN ODER HALLOUMI EXTRA +2.00

AVOCADO & FETA BOWL (V) 10.00
avocado, fetakäse, rote zwiebeln, walnusskerne, ruccola, 
koriander und limette, 2 scheiben pao de mafra
AUF ANFRAGE ALS SANDWICH

GERÖSTETES HÄHNCHEN MIT SAUERTEIG BROT 12.00
chilli, chia-samen, avocado, gegrillter halloumi, 2 scheiben pao de 
mafra 
AUF ANFRAGE ALS SANDWICH

CAESAR SALAD (V) 10.00
romanasalat, caesar dressing, parmesanpesto und limette, 
serviert mit knusprigem ciabatta

BÜFFEL MOZZARELLA MIT STANGEN BROKKOLI (V) 12.00
saftiger mozzarella, brokkoli, grüne erbsen, saubohnen, 
hausdressing

SUPERFOOD SALAD (V) (VE*) 10.00
quinoa, süßkartoffel, wildreis, feldsalat, kürbiskerne, feta, 
balsamicoreduktion & elvis juice dressing

CLUCKY THIS TIME (VE) 11.00
knuspriger saitan, avocado, rote zwiebeln, vegane cajun 
mayonaise serviert in einem rote brioche bun

HAIL SEITAN (VE) 11.00
knuspriger saitan, mini grünkohl, hummus creme, 
tomatenchutney, serviert in einem rote brioche bun

LIGHTNING JACK f (VE)   12.00 
jackfruit patty, veganer käse, schmelzzwiebeln mit sriracha, 
geröstete rote paprika, salatherzen, essiggurken, serviert in 
einem rote brioche bun

BEYOND MEAT BURGER (VE) 12.00
beyond meat patty, veganer chipotle-krautsalat, veganer 
cheddar, geröstete rote paprika, salatherzen, essiggurken, 
serviert in einem rote brioche bun

beyond meat“, ein innovatives unternehmen aus l.a., hat die 
mission, die welt durch umstellung unserer ernährung, weg 
von tierischem hin zu pflanzlichem einweiß, ein bisschen
besser zu machen

RELAXT! BESTELLT EUER 
BIER UND EUER ESSEN MIT 
UNSERER BREWDOGNOW
APP DIREKT ZUM TISCH

EIS AM STIEL
hopfiges eis am stiel - 1.00
kinder milcheis - auf uns

APFELSTRUDEL 6.00
serviert mit vanilleeis und streuseln

WARMER WALNUSS-
SCHOKOLADEN BROWNIE 7.00
mit schokoladensauce, vanilleeis & salzigem popcorn

COOKIE DOUGH & OREO SUNDAE 6.00
EIS // ZWEI KUGELN 4.00

// DREI KUGELN 5.00
auswahl: schoko, vanille, erdbeere

DESSERTS

ALLERGENHINWEIS - bitte gebt unserem team bescheid, 
wenn ihr allergien oder unverträglichkeiten habt. wir werden 
unser bestes geben, sie zu berücksichtigen. im falle von stark 
ausgeprägten allergien: bitte seid euch bewusst, dass spuren 
von allergenen vorhanden sein könnten, da alle speisen frisch 
in unserer küche zubereitet werden.

DAS BREWDOG-BIERMUSEUM
SCHNAPPT EUCH EIN KALTES PUNK IPA UND 
BESUCHT UNSER BIERMUSEUM. GENIESST DEN 
DUFT VON MALZ UND HOPFEN UND ERFAHRT MEHR 
ÜBER DIE VERRÜCKTE GESCHICHTE VON BREWDOG 
UND EINE MENGE ÜBER DIE WELT UND DIE HISTORIE 
DES BIERS.



IHR SUCHT NACH EINER LOCATION 
FÜR EURE NÄCHSTE PARTY, EINEN 
TAGUNGSRAUM ODER MÖCHTET 
DAS DOGTAP BERLIN EXKLUSIV 
ANMIETEN?
BEI UNS GIBT‘S VIELFÄLTIGE MÖGLICHKEITEN: DER 
MAIN ROOM, DIE ZWISCHENEBENE ‚MEZZANINE‘, 
VON DER IHR DAS KOMPLETTE RESTAURANT 
ÜBERBLICKEN KÖNNT, DIE LIBRARY BAR, DER 
PRIVATE DINING ROOM ODER, UNSER BESONDERES 
HIGHLIGHT, DAS GARTENHAUS IN UNSEREM
WEITLÄUFIGEN SOMMERGARTEN.

sprecht einfach unser team an oder besucht brewdog.com/
berlin-bookings für weitere informationen! 

FO
OD

IHR KÖNNT UNSERE RÄUME 
AUCH EXKLUSIV BUCHEN

DOGWALKS: UNSERE 
BRAUEREIFUHRUNGEN
UNSERE BRAUEREI TOUR FÜHRT EUCH AUF EINE
ENTDECKUNGSREISE DURCH DIE WELT DER BIERE. IHR
VERBRINGT CA. 45 MINUTEN AUF TOUR. GEFOLGT WIRD
DAS GANZE VON EINEM 30-MINÜTIGEN TASTING, BEI
DEM IHR 3 DER BELIEBTESTEN BIERE PROBIEREN
KÖNNT.

die touren werden täglich für 15€ pro person angeboten. bucht 
sie am frontdesk oder unter http://bit.ly/DogTapExperiences

WEEKLY LINEUP

MONTAG
VEGAN MONDAYS
2-für-1 auf alle vegetarischen und veganen hauptgerichte 

MITTWOCH
WINGS WEDNESDAY
all you can eat wings
solltet ihr am besten unter brewdog.com im voraus 
reservieren

DONNERSTAG
NEUE BIERE? IMMER DONNERSTAGS!  
auf unserer website seht ihr, welche neuen biere, immer 
donnerstag um 18 uhr, für euch angezapft werden!

IMMER AM WOCHENENDE
BRUNCH IS SERVED
egal ob ihr lust auf hühnchen und waffeln habt oder einfach 
nur eine bloody mary schlürfen wollt: verpasst nicht unser
leckeres wochenendangebot!

BRAUT EUER EIGENES BIER
MIETET EINES UNSERER HOMEBREWING-
KITS UND BRAUT MIT UNTERSTÜTZUNG 
UNSERES TEAMS EUER EIGENES BIER ZUM 
MITNEHMEN! PERFEKT FÜR ANFÄNGER 
UND EXPERTEN. 
bucht am frontdesk oder unter
http://bit.ly/DogTapExperiences

WIR SERVIEREN FARM TO TABLE 
JUNK FOOD
UNS IST ES WICHTIG ZU WISSEN, WO UNSERE 
ZUTATEN HERKOMMEN

BIER IST UNSER HERZ
UND UNSERE SEELE
UNSERE SPEISEN WURDEN KREIERT, UM 
MIT UNSEREN BIEREN ALS GROSSARTIGES 
GESCHMACKSERLEBNISSE ZU HARMONIEREN. 
BIER IST AUSSERDEM EINE ESSENZIELLE ZUTAT
QUERBEET DURCH UNSERE SPEISEKARTE.

WIR WOLLEN LECKERE 
ALTERNATIVEN BIETEN
MINDESTENS 50% UNSERER SPEISEN SIND 
VEGETARISCH, 25% SIND VEGAN – WIE UNSERE 
BIER-VIELFALT: AUCH DIE IST ZU 95% VEGAN

WIR LIEBEN STARKE AROMEN IN 
UNSEREM BIER
UND SETZEN EBENSO AUF GANZ BESONDERE 
AROMEN IN UNSEREM ESSEN.


